
Całkowita cena to 180zł/osoba przy minimum 15 osobach
(1x przystawka, 1x zupa, 1x danie główne, 1x deser, 1x bufet kawowy)

Przystawka (do wyboru 1 opcja):
       Łosoś wędzony na zimno podany na grzance z guacamole
       Mini sałatka Caesar z grillowanym kurczakiem, parmezanem i grzankami 
Zupa (do wyboru 1 opcja):
      Rosół z makaronem 
      Krem pomidorowy z mozzarellą i bazylią
      Krem z białych warzyw
Danie Główne (do wyboru 1 opcja):
      Zrazy wieprzowe w sosie pieczeniowym, kluski śląskie, modra kapusta (zrazy wołowe + 20zł)
      Kotlet schabowy, ziemniaki lamberty, mizeria
      Panierowany filet z piersi kurczaka, frytki, mix sałat z sosem vinegret
      Roladka z fileta z kurczaka ze szpinakiem i serem feta, puree ziemniaczane, grillowane warzywa,
sos śmietanowo-ziołowy
      Filet z dorsza sauté z masłem ziołowym, frytki, bukiet surówek sezonowych
      Stek z kalafiora z sosem tzatziki, ziemniaki lamberty, mix sałat z sosem vinegret

Dla Dzieci (do wyboru 1 opcja):
Zupa:
      Rosół z makaronem
      Pomidorowa z makaronem
Danie główne:
      Stripsy z kurczaka, frytki, surówka z marchewki i jabłka
      Fish nuggets, frytki, surówka z kapusty

Deser (do wyboru 1 opcja):
      Pucharek lodowy z owocami, sosem czekoladowym i bitą śmietaną
      Sernik podawany z ciepłym sosem karmelowym
      Panna Cotta z sosem malinowym

Bufet kawowy - kawa, herbata, woda z cytryną, dwa rodzaje soków (jabłkowy, pomarańczowy,
czarna porzeczka)

Dodatkowo:
      Bufet słodki (sernik, jabłecznik, brownie) - 55zł / osoba 
      Owoce na bufecie słodkim (arbuz, ananas, winogrona, pomarańcze, borówki)- 30zł / osoba 
      Strojenie łuku 200zł
      Serwis tortu - BEZPŁATNIE
      Ciasta i owoce własne - serwis bezpłatne pod warunkiem, że wszystko będzie pokrojone
      Możliwość wniesienia alkoholu pod warunkiem zakupienia 2 butelek dowolnego alkoholu z baru

Dzieci do 3 lat GRATIS - BEZ TALERZYKA
Dzieci do 3 lat - 35zł/osoba
Dzieci od 3 do 10 lat - 95zł/osoba 

W cenie uroczystości: świeże kwiaty, serwetki komunijne, bieżnik komunijny flizelinowy, podtalerze
Czas trwania uroczystości 3h
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Całkowita cena to 235zł/osoba przy minimum 15 osobach
(1x przystawka, 1x zupa, 3x danie główne, 2x dodatek skrobiowy, 1x dodatek warzywny, 1x deser, 

1x bufet kawowy)
Przystawka (do wyboru 1 opcja):
       Łosoś wędzony na zimno podany na grzance z guacamole
       Mini sałatka Caesar z grillowanym kurczakiem, parmezanem i grzankami 
Zupa (do wyboru 1 opcja):
      Rosół z makaronem 
      Krem pomidorowy z mozzarellą i bazylią
      Krem z białych warzyw
Danie Główne (do wyboru 1 opcja):
      Zrazy wieprzowe                                                                                         Stek z kalafiora
      Zrazy wołowe (+20zł)                                                                                 Filet z kurczaka panierowany
       Kotlet schabowy                                                                                         Filet z dorsza sauté z masłem
      Roladka z fileta z kurczaka ze szpinakiem                                        ziołowym 
      i serem feta
Dodatki do dania głównego (do wyboru 2 opcje):
      Kluski śląskie                                                                                                 Ziemniaki puree
      Ziemniaki lamberty                                                                                     Frytki
      Ziemniaki gotowane                                                                                   Ryż z warzywami
Surówka do dania głównego (do wyboru 1 opcja):
      Bukiet surówek sezonowych (3 rodzaje)
      Warzywa grillowane
      Mix sałat
Przekąski (do wyboru 4 opcje):
     Półmisek mięs pieczonych (schab, karkówka, boczek) 
     Półmisek serów 
     Wrap ze stripsem z kurczaka i warzywami 
     Tortilla z łososiem 
     Galaretki drobiowe 
     Śledzik w 3 odsłonach 
     Łosoś wędzony na zimno z sosem miodowo musztardowym 
     Mini burgery
     Sałatka grecka 
     Sałatka Cezar 
     Sałatka z gruszką i serem Gorgonzola oprószona prażonymi orzechami włoskimi 
     Sałatka Gyros 
     Carpaccio z buraka z serem Feta
     Sałatka z serem halloumi z granatem
Dla Dzieci (do wyboru 1 opcja):
Zupa:
      Rosół z makaronem
      Pomidorowa z makaronem
Danie główne:
      Stripsy z kurczaka, frytki, surówka z marchewki i jabłka
      Fish nuggets, frytki, surówka z kapusty
Deser (do wyboru 1 opcja):
      Pucharek lodowy z owocami, sosem czekoladowym i bitą śmietaną
      Sernik podawany z ciepłym sosem karmelowym
      Panna Cotte z sosem malinowym
Bufet kawowy - kawa, herbata, woda z cytryną, dwa rodzaje soków (jabłkowy, pomarańczowy,
czarna porzeczka)

MENU KOMUNIE
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Dodatkowo:
     Bufet słodki (sernik, jabłecznik, brownie) - 45zł / osoba 
     Owoce na bufecie słodkim (arbuz, ananas, winogrona, pomarańcze, borówki)- 30zł / osoba 
     Strojenie łuku 200zł
     Serwis tortu - BEZPŁATNIE
     Ciasta i owoce własne - serwis bezpłatne pod warunkiem, że wszystko będzie pokrojone
     Możliwość wniesienia alkoholu pod warunkiem zakupienia 2 butelek dowolnego alkoholu z baru

Dzieci do 3 lat GRATIS - BEZ TALERZYKA
Dzieci do 3 lat - 50zł/osoba
Dzieci od 3 do 10 lat - 110zł/osoba 

W cenie uroczystości: świeże kwiaty, serwetki komunijne, bieżnik komunijny flizelinowy,
podtalerze, pełęn serwis kelnerski.
Czas trwania uroczystości 4-5h
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